
‭Creste Rosso‬
‭Un vino rosso ricco e vivace con tannini‬
‭morbidi, il nostro Creste Rosso è‬
‭un'espressione della frutta succulenta dei‬
‭nostri vigneti.‬

‭VENDEMMIA: dopo un’attenta valutazione‬
‭del livello di maturazione la vendemmia‬
‭viene svolta con l’ausilio di macchinari a‬
‭settembre. Prodotto con uve biologiche.‬

‭VINIFICAZIONE: dopo circa 15 giorni di‬
‭maturazione a contatto con le bucce, la‬
‭fermentazione avviene in serbatoi di acciaio‬
‭inossidabile a controllo di temperatura e si‬
‭affina in serbatoi di cemento.‬

‭CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE: Creste‬
‭Rosso ha un colore rubino brillante e al naso‬
‭offre aromi di ciliegie, lamponi e frutti rossi. Il‬
‭frutto persiste nel sapore, accompagnato‬
‭da un'acidità succosa e un finale secco e‬
‭morbido.‬

‭Denominazione‬‭Rubicone IGP Rosso‬
‭Uve‬ ‭Sangiovese, Cabernet Sauvignon,‬
‭Merlot‬
‭Gradazione‬‭12,5% Vol‬
‭Formato‬‭0,75 lt.‬
‭Servizio‬‭15-18°C.‬

‭Abbinamenti consigliati‬
‭Creste Rosso è un vino versatile‬
‭perfetto per accompagnare la cucina‬
‭tradizionale italiana.‬
‭Provatelo con i salumi, pasta al pomodoro,‬
‭barbecue, spaghetti al ragù o perfino la‬
‭pizza!‬


